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ADRESSES UTILES

Sections associées
de Fosses-la-Ville et
de Wépion—-Namur

Président:
Mr BARTHELEMY Claude
rue de Vitrival, 34
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.31.54

Vice-présidents:
Mr ROBERTI Philippe
ferme Malplaquée, 11
5070 Sart-Saint-Laurent
tél.: 071/71.29.67

Trésorier:

Mr DUBOIS Jules

rue du Gonoy, 32

5640 Saint-Gérard

tél.: 071/71.20.78

Compte U.R.R.W.:
350-4106035-47

Section de Fosses—-la-Ville

Secrétaire:
Mr GREER Guy
bois des Mazuis, 27
5070 Vitrival

Contact pour la région
de Wépion—-Namur:
Mr BIERNA Gilbert
avenue des combattants, 25
5000 Namur
tél: 081/73.09.45

Achats en commun:
Mr LEFEVRE Raoul
rue Sinton, 30
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.20.86(soir)

Rapporteurs de conférence:
Mr DE BAST Albert
rue du Baty, 10
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.35.15

Mr JANSSENS André
rue des Forges, 16
5070 Fosses-la-Ville
tél.: 071/71.14.73

Rédaction de la revue:
Mr DE BAST Albert
rue du Baty, 10
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.35.15

Chroniqueur de la flore
et bibliothécaire:
Mr CHABOT Camille
rue St Roch, 107
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.29.06

Couleur Miel 2000

L'apiculture et l'abeille sous toutes ses
formes et toutes ses couleurs.

Les 28 et 29 octobre de 10 a 18 heures
dans le cadre prestigieux de I'Abbaye de
Floreffe, sous le patronage de la Province de
Namur et sa Fédération du Tourisme, de
I'Orpah, du Ministére wallon de I'Agriculture,
en collaboration avec [I'Union des
Fédérations Apicoles de Wallonie et de
Bruxelles (UFAWB) et le Centre Apicole de
Recherche et d'information (CARI), I'Union
Royale des Ruchers Wallons (URRW) orga-
nise la huitiéme féte des abeilles et des pro-
duits de la ruche.

Chacun pourra

* découvrir les mille et une facettes de I'api-
culture, du monde merveilleux des
abeilles et du travail de nos apiculteurs,

* toucher et sentir cet univers grace a une
ruche géante et une ruche d'abeilles
vivantes,

* humer et godter les miels régionaux pri-

més au concours du 12 octobre 2000,

prospecter un marché des produits de la

ruche et une brocante de matériel api-

cole,

s'intéresser & la fabrication de la cire et &

I'extraction d'un miel artisanal,

déguster les produits dérivés tels que

pain d'épices, patisserie, boucherie, ..

apaiser sa faim par une petite restaura-

tion,

*  se baigner dans I'atmosphére de la colo-
nie d'abeilles par une «MMERSION dans
six ruches d'abeilles vivantes»

*

Quelques renseignements pratiques

* réservation de stand en payant 1.000 FB
au compte 068 2128889 57 de Couleur
Miel 2000, avant le 31/08/00 (500 FB
seront rendus si présence les deux jours
au stand)

* date de rentrée au Cari pour les miels de
printemps proposés au concours : le
21/08/00 au plus tard

* date de rentrée au Cari pour les miels
d'été proposés au concours : le 18/09/00
au plus tard

* brocante uniquement le samedi : gratuit:
prévenir Robert Lequeux 071 88 97 67

* petite restauration possible tous les jours,
menu complet le dimanche (500 FB)
réservation vivement souhaitée en payant
anticipativement au compte n° 068
2128889 57 de Couleur Miel 2000.

On demande des bénévoles pour guider les
enfants des écoles les jeudi 26 et vendredi
27 octobre, ainsi que le grand public les
samedi 28 et dimanche 29.

Les lots de tombola sont les bienvenus chez
Emmanuel Haubruge (0476/501 802).

Infos :

* Guy GREER 0478 921 830
(laisser message)
* Claude BARTHELEMY 071 71 31 54
* Philippe ROBERTI 071 71 29 67
* Email : philippe.roberti@skynet.be
* Emmanuel Haubruge 0476 501 802



CROCUS D'AUTOMNE

Colchicum : colchique, tue vache; famille des
liliacées.

Les colchiques fleurissent de fin aofit & novembre
dans les jardins. Ce sont des plantes bulbeuses a fleurs
splendides, qui ressemblent de maniere frappante aux
crocus. Leur fleur écldét avant la feuille. En groupe
dans la pelouse ou ¢a et la entre buissons et arbres,
ils sont un plaisir pour les yeux, mais le nectar et le
pollen abondants que contiennent les grandes fleurs sont
aussi un régal pour les abeilles et les phalénes.

Culture : plantez les gros bulbes (cornus) en forme
de poire dés réception, au mois d'aoGt a 10 cm de
profondeur, dans un terrain bien drainé. Les colchiques
préféerent un bon ensoleillement. N'enlevez jamais les
feuilles pas encore tout a fait mortes. Les semis sont
réservés aux spécialistes.

Les plantes forment

des rejetons (bulbes)
que l1l'on peut détacher
au mois d'aoflt et
replanter.

Colchique automnale

plusieurs fleurs
violettes par bulbe en
automne.

Cochique  speciosum
fleurs rose-lilas.

REUNION ET CONFERENCE DU
14 OCTOBRE 2000

La prochaine réunion du 14 octobre se déroulera dans
le local du syndicat d'initiative de Fosses-la-Ville.

Elle sera précédée, comme d'habitude, par la réunion
du comité a 13h30.

A.DB
Les fleurs de saisons
Chicorée, centaurée des montagnes, campanule a
feuilles rondes, circe des marais, diplotaxia,
gaillarde, lierre grimpant, miosotis, rocnouée, sauge

rouge, sédum respectabile, solidage, mélilot, eupatoire,
elsholtzia, tréefle coucou blanc.




Notions de biologie apicoles (suite)

Les pupes

Le stade pupal est la derniere période avant la mue
finale. La téte, les vyeux, les antennes, les pieces
buccales, le thorax, les pattes et 1'abdomen, tous
montrent les caractéristiques de 1l'adulte. Au fur et a
mesure du développement de la pupe, la cuticule devient
graduellement plus foncée et ces changements de couleurs
bien définis peuvent étre utilisés pour déterminer 1'Age
de la pupe. Les pupes ne grandissent pas, ni ne changent
de forme extérieurement, mais intérieurement les muscles
et les systemes des organes subissent des changements
massifs vers leur forme adulte. Ce stade dure environ 8-
9 jours pour les ouvrieres et les méles, 4-5 jours pour
les reines et est suivi par la mue finale en adulte.
Apres cette mue finale de l'exosquelette, 1l'adulte reste
a l'intérieur de la cellule pendant plusieurs heures
pendant que la nouvelle cuticule durcit.

Pour émerger les futures abeilles commencent par
utiliser leurs mandibules pour perforer 1l'opercule de
petits trous, et, comme ils tournent a l'intérieur de la
cellule les antennes sortent souvent par ces trous. Les
opercules de cire sont manipulés avec les mandibules et
fixés a la paroi de la cellule, ou les ouvrieres adultes
les prennent pour operculer d'autres cellules. Apres des
efforts considérables et des essais manqués, l'abeille
naissante finalement élargit suffisamment la cellule et
sort. Une fois sur le rayon, elle étale ses ailes et ses
antennes, laisse sécher les poils de son corps et
commence ses activités. Les temps totaux de
développement depuis la ponte de 1l'oeuf Jjusqu'a la
naissance de l'abeille sont de 16, 21 et 24 Jjours pour
les reines, les ouvrieres et les méles respectivement.
Pourtant 11 vy a de considérables variations a ces
statistiques, avec un étalement du développement de 14-
17, 16-26, 20-28 jours enregistrés pour les trois
castes. La plupart des variations peuvent étre
attribuées a des facteurs de l'environnement,
particulierement la chaleur et la nutrition.

COULEUR MIEL
2000

W 28-29 octobre

Abbaye de
Floreffe

L’abeille de I’an 2000,
amie de Phomme

Renseignements (aprés 19h):
-071/71.31.54
-071/71.29.67

Consultez aussi le site internet
http://users.skynet.be/urrw

(X philippe.roberti@skynet.be
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Recette du mois
Jambon Canadien

Préparation : 40 a 45 minutes pour 4 personnes

Ingrédients : 1 jambon cuit de 500 gr
60 gr de beurre
150 gr de marmelade d'orange
3 cuilléres a soupe de miel
50 gr de raisins secs
2,5 dl de jus d'orange
% cube de bouillon
1 pincée de clous de girofle
sauce anglaise et farine

Rouler 1le Jjambon dans la farine. Faire fondre le
beurre et dorer le Jjambon pendant 30 minutes. Mélanger
la marmelade et le miel et badigeonner le Jjambon.
Mélanger les raisins secs au jus d'orange et au reste de
marmelade. Chauffer lentement a feu doux. Délayer le
bouillon-cube dans 1l'eau bouillante. Ajouter les clous
de girofle et verser dans la sauteuse

Golter la sauce, la relever a volonté de sauce
anglaise et la servir séparément dans une sauciere
préchauffée.

Ce plat canadien est souvent accompagné de pommes de
terre frites et de potiron cuit a 1l'étuvée. Il se marie
aussi trées bien avec du chou-fleur.

Des températures plus basses que la température du
nid a couvain qui est de 35°c a n'importe quel stade
peut retarder la naissance Jjusqu'a 5 Jjours et le sous-—
nourrissement des larves peut aussi retarder le temps de
développement. Le couvain de la périphérie des rayons
demande plus de temps pour se développer que celui situé
au centre du nid, probablement par la difficulté a
maintenir constante 1la chaleur et 1'humidité en ces
endroits.

Méme le couvain qui meurt n'est pas perdu, puisque la
plupart du couvain qui n'est pas élevé est mangé par les
ouvrieres. Dans des situations de disettes en pollen, le
cannibalisme du couvain peut étre source importante de
protéines pour la survie de l'adulte, jusqu'a ce que les
conditions de la colonie s'améliorent.

Le coin du philosophe

Marc AURELE

Ce qui n'est point wutile a la ruche n'est pas
véritablement utile a l'abeille.

Marguerite AUDOUX

Quand Je sus gque Jje mourrais bientdt, Jje repris
courage.

Frangcois MAURIAC

Je me sens pareil a ce que je fus toujours au point
de croire que la vieillesse n'existe pas.



La S.A. VIAFOBEL

Chaussée de Namur, 6

FOSSES-LA-VILLE - Tél. 071/71.13.92

Vous propose

- STOCK AMERICAIN,

- ACCESSOIRES CAMPING ET MEUBLES DE JARDIN
-AD DELHAIZE ALIMENTATION

- CAMPING résidentiel ''Le Val Tréko' a Vitrival
- Location de salles pour banquets

Les magasins sont ouverts tous les jours jusqu'au dimanche midi et fermés le lundi matin.

. DEVIS GRATUIT
. SERVICE APRES-VENTE

BATICOR sprrL

CORDEMANS DANY

Fabrication et pose:
. Menuiserie aluminium a coupure thermique

. Véranda - Garde-corps alu - Volet alu - PVC
. Installation électrique

Rue des Glaces, 106 - AUVELAIS
Tél.: 071/76.05.13

Fax.: 071/76.05.82

S.P.R.L. Ernoux

11, Rue Sinton, 5070 FOSSES-LA-VILLE - Té€l. 71.23.26
Ouvert du lundi au samedi de 9 a 18h.

- Pour chiens et chats:

ROYAL CANIN, CERVO, BENTO, EUKANUBA,
FRLIC, PEDIGREE PAL, WHISKAS...

- Tous les aliments et accessoires pour vos animaux

- Tout pour le jardin:
engrais, plants de pdt, semences, phytos...

- En saison (octobre a janvier): ballots de champignons

LA BANQUE
LA CAISSE D'EPARGNE
LA COMPAGNIE D'ASSURANCES

Georges EVRARD

et son équipe sont a votre écoute
tous les jours, samedi compris
a l'agence et a votre domicile

Av. Albert I€T
Fosses-la-Ville
Tél. 071/71.14.00




