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Notre ruche géante en transhumance 
L'O.R.P.A.H. nous a fait l'honneur de nous demander la 

ruche géante afin d'étoffer leur exposition à Coo, du 1er 
au 7 mai 1999. 

C'est ainsi que quelques braves l'ont chargée à 
Sombreffe où elle était stockée dans l'attente de Couleur 
Miel 99, et sont allés la remonter au pied des fameuses 
cascades dans un chapiteau. 

Il est évident que si cette pièce a du succès en 
dehors de nos manifestations Couleur Miel, il serait 
nécessaire de l'améliorer quelque peu: éclairage 
intérieur, son, entretien régulier (car après 2 
utilisations il y a du dégât !), stockage parfait de tous 
les éléments surtout des abeilles. 

Pour Sombreffe il est projeté quelques transformations 
afin de pouvoir l'introduire dans les étages du Château, 
ceci est prévu le 17 juillet prochain dès 9h chez Robert 
Lequeux, rue Chapelle Valentin, 11 à Sombreffe. Nous en 
profiterons pour rafraîchir et réparer les abeilles et 
faire un inventaire complet des travaux à réaliser. 

Pour cette journée de labeur, je fais appel à toutes 
les bonnes volontés. 

Guy GREER 

 

 

 

 

Couleur Miel 99 
Nous souhaitons inviter des représentants de 

différents pays européens à la fête Couleur miel à 
Sombreffe les 22 et 23 octobre 1999. 

Pour alléger leurs frais de séjour, nous aimerions 
pouvoir les loger chez l'habitant. N'y aurait-il pas 
parmi les membres de notre dynamique section quelques 
personnes prêtes à en héberger du 21 au soir au 24 au 
matin ? 

Merci d'avance. Salutations apicoles. 

 
Contacter: Robert LEQUEUX 

 11, rue Chapelle Valentin 
 5140 SOMBREFFE 
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REUNION ET CONFERENCE DU 

12 JUIN 1999 
La prochaine conférence aura lieu à 14h30, dans le 

local habituel de la station d'épuration des eaux à 
Bambois. Mr Bruneau nous conseillera sur la façon de 
produire du miel de qualité. Elle sera précédée par la 
réunion du comité à 13h30. 

Les dates et sujets des prochaines réunions et 
conférences de l'année sont les suivants (deuxièmes 
samedi des mois pairs): 

* 14 août: Préparation à l'hivernage par 
Mr Roberti Philippe 

* 9 octobre: Atelier cire par Mr Haubrugge 
* 11 décembre: Rôle social de l'abeille 

par Mr Lenoble 
 

A.DB 

 

 

La recette du mois  

Croquants au miel 
Ingrédients: 300 g de miel liquide, 500 g de farine 

bise, 3 œufs, 1 c. à c. d'eau de rose, 1 
c. à c. de vanille, 1 
c. à s. de cannelle 
en poudre, le zeste 
d'un citron, 1 pincée 
de noix de muscade en 
poudre, 1 pincée de 
clous de girofle en 
poudre. 

Préparation: - Bien mélanger le miel, les œufs et 
l'eau de rose; battre le tout 5 à 10 mn. 
- Ajouter les épices, le citron et la 
farine. Mélanger. 
- Prendre de petits bouts de pâte et les 
rouler pour former de petites boules. 
- Déposer sur une plaque graissée et 
cuire à feu très doux. 
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Avis 
1. Envisagez dès à présent la liste du matériel qu'il 

vous faudra pour la saison. Au centre de la revue est 
reprise la liste des prix du matériel disponible et un 
bon de commande. Une remise de 15% sur le matériel vous 
sera directement octroyée. 

2. En plus des achats en commun, la section peut vous 
louer un extracteur ou une fondeuse de cire au prix 
individuel de 200 Frs par jour. Vous pouvez également 
utiliser, chez moi, le densimètre qui vous permettra de 
mesurer le pourcentage d'humidité de votre miel en rayon 
( ! 18% d'humidité) 

Raoul 

 

 

 

Invitation à tous 

 

Willy est heureux de vous inviter à la 5ème journée 

porte ouverte qui se déroulera le 5 juin 1999 de 14 à 19h 

et le 6 juin de 10 à 12h et de 14 à 19h. 

Au programme: Quelques explications sur la vie dans 

la ruche tout au long de l'année  

Différents panneaux didactiques sur les 
produits de la ruche.  

Visite de la miellerie avec son 

matériel en acier inoxydable où vous 

pourrez assister à l'extraction du miel 

et le déguster. 

Jus de fruits aux enfants 

 

Pour tous renseignements, contactez: 

 Willy MOREAU, Apiculteur, 
 rue Trieu des Sarts, 22 à 5651 BERZEE  
 Tél : 071/612878 
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Compte rendu de la dernière réunion. 
Notre Président, Claude, était le conférencier du 

samedi 10 avril. Après la traditionnelle réunion du 
comité, nous nous sommes tous rendus au rucher du lac de 
Bambois, situé à 500 mètres de notre local, pour vérifier 
l'état des colonies.  

Ce rucher à été construit pendant l'hiver par les 
responsable de l'IDEF sous les conseils et directives de 
Claude Barthélemy. Faisant partie intégrante de site, il 
est destiné, dans un proche avenir, à être visité par des 
milliers de personnes sensibles à la découverte et au 
calme de la nature. Actuellement l'accès et les 
aménagements ne sont pas encore terminés. 

Les ruches qui sont installées ont été fortement 
perturbées pendant la période des travaux. Elles ont 
souffert du froid, du bruit et de divers manipulations de 
déplacements, certaines n'ont pas été traitées contre le 
varroa. 

Par l'inspection des cadres, le conférencier nous a 
montré les résultats négatifs d'une mauvaise gestion de 
rucher: colonies trop faibles, abeilles difformes, 
infestation de varroa, moisissures et agressivité. Nous 
en avons déduit une série d'opérations à effectuer pour 
remédier à ces situations.  

A.J 

 

 

 

 

 

 

 

Petite annonce 
A vendre: 5 ruches DB (4 peuplées), 3 ruchettes DB, 

tout le matériel d'exploitation, d'extraction et des 
bocaux. Téléphoner à Mr Everaert au 071/72.79.57 

 
 

 

Entreprise de PARCS et JARDINS 

Christophe LEFEVRE 

rue Sinton, 30 

5070 Fosses-la-Ville 

Tél. 071/71.20.86 

G.S.M. 04 77/55.64.14 

 

Entretien des Espaces verts 

 

Abattages dangereux, élagage en hauteur. 

 

Taille douce, tonte de pelouses, plantations, 

taille de haie, pose de clôture, débroussaillage, fauchage. 

Evacuation des déchets verts par broyage. 

Toute gestion et travaux forestiers... 

 

Possibilité de contrat annuel d'entretien. 

 

Travail sérieux et rapide dans toute la province. 

Devis gratuit. 
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Extraits de "LA RUCHE PYRAMIDALE" 

par P. Ducouëdic (Suite) 

Edité à Paris en 1813. 
Le plus instruit des agronomes français, l'abbé 

Rosier, distingue quatre espèces d'abeilles domestiques 
qu'il est essentiel de bien connaître, parce qu'elles 
diffèrent beaucoup en qualité. Celles de la première 
espèce sont grosses, longues et très-brunes(*); celles de 
la seconde sont moins grosses, leur couleur est presque 
noire; celles de la troisième sont grises et de moyenne 
grosseur; celles de la quatrième, beaucoup plus petites 
que les deux premières, sont d'un jaune aurore, luisant 
et poli. On les nomme communément les petites 
hollandaises ou les petites flamandes, parce qu'elles 
nous viennent de la Hollande ou de la Flandre. 

La vivacité, l'ardeur, l'activité au travail, l'humeur 
douce et la facilité d'apprivoiser ces abeilles de la 
quatrième espèce, ou petites flamandes, les rendent 
préférables à toutes les autres; elles sont très-
laborieuses, et ménagent leurs provisions avec la plus 
grande économie.(...). 

Toutes les Abeilles en général, la reine même et les 
bourdons, ont deux estomacs. Dans le premier, les 
substances nourricières sont converties en miel chez les 
ouvrières; et si elles font passer ce miel de leur 
premier dans leur second estomac, il est converti en 
cire, et de cire en propolis, si cette dernière substance 
leur est nécessaire. 

Chez la reine et les bourdons, du premier estomac où 
les matières sont également converties en miel pour leur 
subsistance, elles passent toujours dans le second 
estomac. Ces deux genres d'Abeilles, les reines et les 
bourdons ne rendent jamais que de la cire, dont elles se 
dégagent par la bouche ainsi que les ouvrières. 

En hiver, toutes vivent du miel qu'elles tiennent en 
provision, et c'est toujours de la cire qui se forme dans 
leur second estomac. Si on les alimente avec des matières 
étrangères au miel, telles que le sucre, la cassonade, 
des sirops de fruits, etc.? elles font alors du miel dont 
elles remplissent quelques alvéoles. (...) 

(*) la mise en page, la ponctuation, l'orthographe et les mots en 

italiques sont rigoureusement respectés 
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Le coin du philosophe 
 

Il est plus facile d'être amant que mari, par la 
raison qu'il est plus difficile d'avoir de l'esprit tous 
les jours que de dire de jolies choses de temps en temps. 

Balzac 

 

Par la rue de "plus tard" on arrive à la place de 
"jamais". 

Proverbe espagnol 

 

Il vaut mieux hasarder de sauver un coupable que de 
condamner un innocent. 

Voltaire 

 

C'est extravagant d'oser parler tout seul, une heure, 
devant un millier de personnes qui se taisent. Quelle 
inconscience ou quelle audace ! 

René Benjamin 

 

 

Les fleurs de saison 
Fleurissant en juin: framboisier, cotonéaster, thym 

commun, moutarde des champs, trèfle blanc, trèfle 
hybride, ronce, centaurée, vesce à épis, héraclée, 
vipérine, vigne vierge, bourrache, luzerne cultivée, 
chèvrefeuille des bois, tilleul, troène, circe, mauve, 
salicaire, bourdaine, châtaignier, phacélie à feuilles de 
tanaisie, réséda, rose églantier, sauge, spirée (pollen), 
pavot, sumac de virginie. 

Remarque: Cette année, on peut remarquer que certaines 
plantes mentionnées en juin sont déjà butinées mi-mai 

comme le thym et le cotonéaster. 

Fleurissant en juillet: Berce du Caucase, épilobe en 
épi, lavande, chardon, eupatoire, grande bardane, 
campanule gantelée, rose trémière, joubarde, menthe, 
sophara du japon, angélique sauvage, solidage verge d'or, 
symphorine. 

C.C. 
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Le trèfle rampant 
Noms populaires: Trèfle blanc, triolet, coucou. 

Trifolium repens - Papilionaceae. 

Distribution et habitat: D'origine euro-sibérienne, le 
trèfle est aujourd'hui cultivé sur presque tout le globe. 
C'est une espèce très commune dans les pâturages et 
particulièrement dans les gazons et sur les places de 
jeux, car il supporte très bien le piétinement. 

Quelques caractéristiques générales: Le trèfle rampant 
produit de nombreuses tiges herbacées vivaces qui 
s'allongent sur le sol en s'enracinant très rapidement. 
La multiplication végétative est donc très active. Les 
feuilles sont composées de 3 folioles de 10 à 25 cm, 
ovales, finement dentées, généralement avec un dessin 
blanchâtre; stipules sèches et membraneuses, soudées en 
tube autour de la tige. Fleur: capitule à long pédoncule, 
sphérique avec 40-80 fleurs papilionacées; calice à 10 
nervures, glabre, pas renflé en vésicule après la 
floraison; corolle brunissant après la floraison et 
retombante; parfum agréable. La floraison est très 
étalée, de mai à novembre. Fruits: gousse entourée de 
pétales fanés, 3 à 4 graines. 

Apiculture: Ce type de fleur est d'un grande 
importance pour l'apiculture, car c'est une excellente 
plante mellifère dont la floraison s'échelonne sur 
plusieurs mois, en particulier dans les mois d'été où les 
floraisons n'abondent pas. Le trèfle peut produire, à 
l'hectare, une centaine de kilos d'un miel blanc, à 
cristallisation très fine et d'un 
arôme très agréable. 

Autour des piscines et sur les 
plages, le trèfle blanc est plutôt 
redouté. Qui ne s'est pas amusé 
secrètement de la mésaventure d'un 
baigneur piqué par une malheureuse 
abeille écrasée par un pied nu! 

Si vous y croyez, par un beau 
soleil, allongez-vous parmi ces 
fleurs et recherchez patiemment le 
porte-bonheur qu'est le trèfle à 
quatre feuilles 

C.C. 
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Quelques recommandations  

pour bien conserver votre miel. 

 

• Il ne faut récolter que du miel arrivé entièrement à 
maturation, étant donné que la teneur en eau influence le 
goût, la consistance et la conservation du produit. La 
teneur en eau du miel mûr ne peut pas dépasser 18,5%. Les 
teneurs en eau supérieures indiquent un miel qui n'est 
pas arrivé à maturité et fermentera facilement. Il n'y a 
que le miel de bruyère qui peut avoir une teneur en eau 
de 23% maximum. 

• Il ne faut pas mettre le miel centrifugé en contact 
avec de l'eau, des impuretés ou des outils oxydés, afin 
d'éviter les dégradations et la fermentation. 

• Il faut toujours stocker le miel dans des récipients 
étanches et composés de matériaux adéquats. 

• Il faut également éviter d'échauffer le miel au-
dessus de 40° C. Traité proprement, le miel passe à 
l'état solide de manière naturelle (cristallisation). 
L'échauffement va le rendre fluide. Il existe différentes 
méthodes d'échauffement; un réchauffement intense et 
rapide lors de la mise en vase du miel risque d'entraîner 
des dégradations par excès de chaleur. Le miel peut 
récupérer sa fluidité naturelle par des méthodes et 
technologies appropriées. 

• Il faut éviter les variations de températures lors 
de l'entreposage et du transport (température optimale: 
14°C). 

• Il faut conditionner le miel dans des pots avec 
couvercle à viser. 

• Eviter un stockage de plus de 2 ans, votre miel 
pourrait se troubler et perdre de sa valeur commerciale. 
Le phénomène est dû à un produit, non toxique, le 
Hydroxi-méthylfural (HMF) qui se forme dans le miel. 

 

 

 



 



 

La S.A. VIAFOBEL 
Chaussée de Namur, 6 

FOSSES-LA-VILLE - Tél. 071/71.13.92 

 

    Vous propose 

 - STOCK AMERICAIN, 

 - ACCESSOIRES CAMPING ET MEUBLES DE JARDIN 

 - AD  DELHAIZE   ALIMENTATION 
 

 - CAMPING résidentiel "Le Val Tréko" à Vitrival 

 - Location de salles pour banquets 
 

 

Les magasins sont ouverts tous les jours jusqu'au dimanche midi et fermés le lundi matin. 

 

 

S.P.R.L. Ernoux 

 
 11, Rue Sinton, 5070 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 71.23.26 

 Ouvert du lundi au samedi de 9 à 18h. 

 

 

 - Pour chiens et chats: 
  ROYAL CANIN, CERVO, BENTO, EUKANUBA,  

  FRLIC, PEDIGREE PAL, WHISKAS... 

 

 - Tous les aliments et accessoires pour vos animaux 
 

 - Tout pour le jardin: 
  engrais, plants de pdt, semences, phytos... 

 

 - En saison (octobre à janvier): ballots de champignons 
 

 

 

 

 LA BANQUE 

 LA CAISSE D'EPARGNE 

 LA COMPAGNIE D'ASSURANCES 

 

Georges EVRARD 

et son équipe sont à votre écoute 

tous les jours, samedi compris 

à l'agence et à votre domicile 

 

 Av. Albert Ier 

 Fosses-la-Ville 

 Tél. 071/71.14.00 

 

 






