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Le cotonéaster horizontal 
C’est un bel arbuste à développement horizontal 

presque rampant, très répandu dans les jardins et l es 
talus ou il retient les terres et empêche la 
prolifération des mauvaises herbes. Il est très 
décoratif par ses feuilles rougissantes à l’automne  et 
sa fructification hivernale. 

Son diamètre atteint 0,60 
m à 1 m de diamètre et de 
0,50 m de hauteur. La 
culture en est très aisée. 
Cet arbuste est très souvent 
utilisé pour cacher des 
éléments qui déparent les 
pelouses : couvercles, 
bouches d’aération,… 

Le type vert pousse 
partout, même dans les sols 

sableux et secs. Il affectionne néanmoins une terre  
fraîche, meuble, argilo-silicieuse fertile. La vari été 
panacée exige une situation bien ensoleillée. Les 
branches mal aoûtées sont parfois détruites par le gel, 
mais la souche reperce facilement. 

La multiplication s’effectue soit par : 

• Semis : récolter les graines à maturité (octobre 
à novembre), dépulper, stratifier en pot dans du 
sable puis enterrer le récipient au pied d’un mur 
exposer au nord sous une couche de tourbe ou de 
sable. Semer au deuxième printemps. 

• Bouturage : faire des boutures semi-aoûtées 
(longueur de 10 cm) en été, sous cloche. Enduire 
les plaies avec un produit hormonal et utiliser 
du terreau sableux. 

• Marcottage : couvrir et enterrer les branches 
rampantes, en été. Ensuite, décortiquer ou 
inciser. 

• Greffage : sur tige d’aubépine ou de sorbier en 
écusson sous écorce, avec rameau simple, en été. 
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La plantation s’effectue sans difficulté, de 
septembre à avril. La meilleure époque étant toutef ois 
du 15 septembre au 15 novembre. C’est un arbuste tr ès 
fréquenté par les abeilles avec un apport important  en 
fin de première récolte. 

 
 
 

Quelques prédateurs et profiteurs  
de nos abeilles 

Les abeilles sont la proie de nombreux prédateurs, 
mais aucun d’entre eux n’en consomme pour mettre en  
péril une colonie. Elles sont dévorées par des oise ux 
insectivores tels que les hirondelles, les guêpiers  et 
les mésanges. Lorsque l’hiver est rude, le pic-vert  
troue la ruche ou le nid de son bec puissant et att aque 
les abeilles qui y restent calfeutrées à l’abris du  
froid. 

Les abeilles sont également piquées et tuées par 
d’autres insectes, comme le frelon asiatique qui 
ressemble à une grosse guêpe et presse d’abord l’ab domen 
de sa victime pour en faire couler le nectar jusqu’ à la 
dernière goutte, avant de donner ensuite la carcass e à 
sa larve. Les libellules, qui sont de redoutables 
carnivores, apprécient aussi les abeilles. Quant au x 
araignées, elles guettent leur proie avant de s’en 
nourrir. Le thomise piège les butineuses dans la co rolle 
des fleurs et l’épeire diadème les saisit dans sa t oile. 
N’oublions pas varroa grande plaie et maintenant  

Certains animaux ne font qu’exploiter le travail de  
l’abeille en utilisant soit son nid, soit ses produ its 
tel le coléoptère des ruches dont les larves mangen t 
tous les composants de la ruche : miel, pollen et 
couvain. Les réserves de miel attirent les guêpes. Un 
papillon qu’on appelle « teigne » pond ses oeufs su r les 
rayons. Un petit diptère, appelé poux des abeilles vit 
en parasite sur le corps de ses victimes ainsi que 
varroa grande plaie bien connue. 

Chez les mammifères, l’ours est un grand amateur de  
miel. Mais n’oublions pas l’homme, celui qui profit e le 
plus de nos avettes. 
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Extraits de croyances, légendes et  
dictons de la pluie et du beau temps 

Le 24 juin – orages après la Saint Jean seront viol ent. 

Le 1 juillet – si le début de juillet est pluvieux,  tout 
le reste du mois sera douteux. 

Le 25 juillet – si la Saint Jacques est serein, l’h iver 
sera dur et chagrin. 

Le 11 août – à la Sainte Claire s’il éclaire et ton ne, 
c’est l’annonce d’un bel automne. 

 
 
 

RAPPEL de l’information concernant  
la réception de la revue via internet 

Afin que dans l’avenir la petite revue soit 
directement envoyée par courriel et éviter ainsi de s 
frais de courrier postal, vous pouvez contacter 
didier.evrard@gmail.com . Cela vous permettra aussi de 
recevoir plus rapidement d’autres informations. 

Toutefois, il vous est loisible de continuer à 
recevoir la revue par la poste. 
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Prochaine réunion 
Le samedi 13 juin, une visite à l'entreprise apicol e 

de PETER OTTE est programmée. Elle a été fondée en 2003 
et est installée à Vôye du Sclassin 47, à 5555 Bièv re 
(Ardenne namuroise). ( http://www.peterotte.be/) 

Il nous accueillera à 14h00 sur place pour nous 
présenter ses activités. Il est proposé un covoitur age 
au départ de la ferme de Malplaquée. Départ à 12h45  
précise pour une arrivée sur place à l'heure. 

 
 
 

Construction du rucher couvert  
à Sart St Laurent 

Comme vous l’avez peut-être appris, la section  
apicole de Fosses-la-Ville va construire un rucher 
couvert à Sart St Laurent, celui-ci abritera les ru ches 
pour les élèves afin de pouvoir réaliser les visite s 
dans de meilleures conditions. Il protègera peut-êt re 
également quelques colonies du rucher tampon que no us 
allons mettre en place. 

 La structure du bâtiment est en maturation depuis 
quelques années dans mon atelier, aux dernières 
nouvelles la matière cristallise et nous allons pou voir 
mettre en pots durant les beaux jours d’été.  

Vous avez compris, on lance le montage pendant les 
grandes vacances juillet aout. Vous êtes tous les 
bienvenus. Si vous souhaitez être informé sur  
l’évolution  des travaux et pour y participer, vous  
pouvez me passer un coup de fil  

Pierre Debrichy 
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Le coin des bonnes affaires 
Pour cause d’arrêt d’activité apicole : à vendre 

-  1 maturateur de 100kg avec son filtre et le 
batteur-spirale adapté : prix : 250€ 

-  1 maturateur de 200kg avec son filtre et le 
batteur-spirale adapté : prix : 350€ 

 

-  15 nourrisseurs C.S. 2,5kg : prix : 3€ pièce 

-  10 nourrisseurs LORHO PM 1,4kg : 3€ pièce 

 

-  A donner : cadres de corps Dadant sans cire 

 

Contact : 071 71 31 54 
  0496 249 037 
  Fosses-la-Ville 
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Les fleurs méllifères de saison 
Fleurissant en juin : 

Framboisier, cotonéaster, thym commun, moutarde des  
champs, trèfle blanc, trèfle hybride, ronce, centau rée, 
vesce à épis, héraclée, vipérine, vigne vierge, 
bourrache, luzerne cultivée, chèvrefeuille des bois , 
tilleul, troène, circe, mauve, salicaire, bourdaine , 
châtaignier, phacélie à feuilles de tanaisie, réséd a, 
rose églantier, phacélie à feuilles de tanaisie, ré séda, 
rose églantier, sauge, spirée (pollen) pavot, sumac  de 
virginie. 

Fleurissant en juillet : 

Berce du caucase, épilobe en épi, lavande, chardon,  
eupatoire, grande bardane, campanule gantelée, rose  
trémière, joubarde, menthe, sophara du Japon angèli que 
sauvage, solidage verge d'or, symphorine. 

 
 
 

Le coin du philosophe 
C’est curieux comme l’argent aide à supporter la 

pauvreté. 

La misère a cela de bon qu’elle supprime la crainte  des 
voleurs. 

Nous parlons de tuer le temps comme si hélas ce n’é tait 
pas lui qui nous tuait. 

Une chose facile à avoir en décembre c’est du sang-
froid. 

Alphonse ALLAIS 
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La recette du mois 
Crêpes au miel et aux noix 

Pour 4 personnes 

Ingrédients pour la pâte : 

• 350g de farine  
• 4 œufs  
• 50g de sucre  
• 50g de beurre de cuisson  
• 2 cuillères à soupe d’huile  
• 65cl de lait  
• sel 

Ingrédients pour la sauce : 

• 250g de miel liquide 
• 30g d’amandes en poudre 
• 50g de cerneaux de noix 

 

Préparation : 

Battez les œufs au fouet avec le sucre et le sel. 
Quand le mélange blanchit, ajoutez en alternance un e 
partie de la farine, puis un peu de lait. Mélangez de 
cette manière, jusqu’à ce que vous ayez versé tout le 
lait et toute la farine. Laissez reposer une bonne demi-
heure. 

Ajoutez le beurre et l’huile à la pâte, mélangez bi en 
et faites cuire une première crêpe. Si elle ne s’ét ale 
pas d’elle-même dans la poêle, fluidifiez-la légère ment, 
en ajoutant un peu d’eau. Faites cuire vos crêpes c omme 
d’habitude. 

Faites chauffer doucement le miel, ajoutez la poudr e 
d’amande, mélangez bien. Joignez les cerneaux de no ix 
hachés. Servez tiède, en garniture des crêpes. 

Servir avec du cidre demi-sec bien frais. 
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Bibliothèque 
Rappelons que nous sommes affiliés à la revue 

« l’Abeilles et fleurs ». Ce magazine est disponibl e en 
bibliothèque. 

Quelques sélections 

Février 2015 N° 1021 

• L’activité des taches solaires affecte la 
capacité des abeilles à retourner à la ruche 

• Les chercheurs identifient les gènes suivant que 
les abeilles sont nourries au miel ou non 

• Février, tout est possible. 
• Mais qu’est-ce donc qu’une ppm (parties par 

million) 
• La 1 ère  abeille génétiquement modifiée 
• Le saule mars 

Mars 2015 N° 1022 

• Attention au miel marqué venant de Turquie 
• Attention aux essaims d’origines inconnues 
• A la découverte de quelques miels d’outre 

atlantique 
• L’érable 
• La santé du couvain et le VSH (Hygiène Spécifique 

au Varroa) 
• Vers une abeille résistante au Varroa 
• Test du miel en laboratoire 

Avril 2015 N° 1023 

• Menace d’introduction du petit coléoptère des 
ruches 

• La vie d’un apiculteur au Maroc 
• Avril un mois à 2 saisons 
• Les rosacées dans l’analyse des miels 
• Le prunier 
• OGM et abeilles : que sait-on ? 
• Comment maitriser la teneur en eau du miel ? 



 

 

 La S.A. VIAFOBEL
 Chaussée de Namur, 6

 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 071/71.13.92

  Fax. 071/72.58.21

 

 Vous propose 

 - STOCK – BRICO - TEXTILE  
 

 
 - DRIVE IN  –  MATERIAUX DE CONSTRUCTION 
 

 
 
Les magasins sont ouverts tous les jours de la semaine jusqu'au dimanche midi.

 

 

 

La S.A. VIAFOBEL  
Chaussée de Namur, 6  

Tél. 071/71.13.92  

Fax. 071/72.58.21  

MATERIAUX DE CONSTRUCTION - BOIS 

jusqu'au dimanche midi. 

 


