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Résumé de la conférence du 8 février  
De formation horticole, Giorgio Feruglio, nous a 

permis de comprendre des astuces concernant quelque s 
travaux sur les arbres fruitiers. Impérativement, t ous 
les plants seront achetés chez un pépiniériste 
professionnel qui vous renseignera le bon porte-gre ffe 
en fonction de la terre et du choix de production 
souhaitée. Un schéma d’enfouissement du plant à 
déterminer, la position du porte-greffe et la fixat ion 
du tuteur a été représenté. Le rafraichissement des  
racines, les différentes couches de remblayages 
d’éléments nourriciers ont leur importance ainsi qu e 
l’arrosage progressif.  

De façon à protéger l’arbuste et l’arbre en général  
contre les insectes, champignons, tavelure, chancre  ou 
autres parasites, des produits spécifiques sont 
conseillés. 

Giorgio a présenté une pomme de très bonne 
conservation appelée : Querina Florina.  

La taille fut ensuite abordée suivant le type d’arb re 
en étant attentif à la bonne coupe des outils. 

Quelques ficelles ont été données pour augmenter la  
production fruitière, par exemple en entaillant 
astucieusement l’écorce de certains fruitiers. 

La séance s’est poursuivie par l’énumération de 
méthodes de greffes. Il était prévu une visite au v erger 
pour mettre en application des coupes adaptées, 
malheureusement le temps n’y était pas favorable. I l est 
évident que pendant la conférence de nombreuses 
questions et remarques furent formulées. Une procha ine 
rencontre chez Giorgio sera programmée afin de 
concrétiser la théorie par des travaux pratiques. 
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L’agressivité des abeilles 
En début de saison, j’ai cru utile de rappeler 

quelques conseils de prudence aux apiculteurs distr aits 
afin d’éviter quelques désagréables piqûres d’abeil les. 

Les abeilles se montrent plus agressives par mauvai s 
temps, orage ou vent du Nord. Elles sont très nerve uses 
également quand le nectar manque ou le soir quand t out 
le monde est rentré. Les vêtements de couleur sombr e ou 
en fibres d’origine animale, laine, poils, soie, le s 
excitent. Les gesticulations en moulin à vent, ont le 
don de les mettre en colère. Elles sont également t rès 
irritables quand elles sont malades ou quand elles 
viennent de perdre leur reine. 

Quand une abeille pique, son venin laisse traîner u ne 
odeur qui en attire d’autres. Après avoir reçu un 
certain nombre de piqûres, même l’apiculteur dont l es 
facultés olfactives sont légèrement émoussées, n’a 
aucune peine à sentir cette odeur âcre de venin, 
véritable signe d’alarme pour la colonie. 

Il y a d’autres raisons plus vagues qui font que le s 
abeilles peuvent être agressives. Langstroth, dans son 
édition de 1856 « la ruche et les abeilles » cite 
Columea : si tu veux gagner la faveur des abeilles,  tu 
devras éviter certaines choses qui les offensent. T u ne 
seras ni impur et des plus propres. Etant elles-mêm es 
des plus chastes et des plus propres, elles ont hor reur 
de l’impureté et de la saleté. Tu ne viendras pas p armi 
elles si tu sens la transpiration ou si tu as mauva ise 
haleine pour avoir mangé du poireau, des oignons, d e 
l’ail ou autres aliments à l’odeur tenace. Tu n’ent reras 
pas au rucher après un excès de table ou de boisson s. Tu 
ne devras pas t’agiter près d’elles, ni te défendre  
nerveusement si elles te menacent, d’un geste doux et 
lent, tu chasseras l’abeille qui s’est posée sur to n 
visage. En un mot, tu seras  chaste, propre, doux, 
calme, sobre et familier. C’est ainsi qu’elles 
accepteront ta compagnie et t’aimeront. 

Il y a des apiculteurs qui se vantent de leurs 
piqûres et qui refusent de porter un vêtement de 
protection pour témoigner de leur bravoure. Pauvres  
hommes ! C’est une bien curieuse aberration de notr e 
culture qui fait que le courage dans la douleur soi t une 
preuve de virilité et la virilité une preuve de val eur. 
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La fleur du mois 
La fleur du prunelier 

Arbuste de la famille des rosacea. Il est aussi 
appelé « buisson noir », « épinette » ou « épine 
noire ». 

En raison de son caractère épineux et d’une forte 
tendance à drageonner, il a été très utilisé pour f ormer 
des haies défensives (comme l’aubépine) peut former  une 
haie ou un taillis inextricable en quelques années.  Le 
prunelier peut mesurer de 2 à 4 mètres de haut. Ses  
fruits étant appréciés des oiseaux qui disséminent ses 
graines ; il est souvent une espèce envahissante de s 
friches et de certaines pâtures. 

La couleur dominante des fleurs est le blanc. Elles  
peuvent être solitaires ou groupées en petits bouqu ets, 
très mellifères au mois de mars ou avril. Ses baies  
appelées « prunelles » sont violettes, astringentes  et 
très âpres tant qu’elles n’ont pas subi les premièr es 
gelées. 

    
 
 
 

RAPPEL 
Réception de la revue via internet  

Afin que dans l’avenir, la petite revue soit 
directement envoyée par courriel et éviter ainsi de s 
frais de courrier postal. Vous pouvez contacter 
didier.evrard@gmail.com . Cela vous permettra aussi de 
recevoir plus rapidement les informations. 

Toutefois, il vous est loisible de continuer à 
recevoir la revue par la poste 
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Prochaine conférence 
Comme nous l’avons déjà réalisé avec succès l’année  

passée on vous propose un nouvel atelier menuiserie  
apicole. Il sera organisé par Pierre Debrichy dans ses 
installations situées au 39, rue François Dives à 
Falisolle, le samedi 12 avril à 14h. Au programme :  
présentation du petit atelier de menuiserie apicole  mis 
a la disposition des membres de Fosses-la-ville, et  
construction d’une boite de visite, ou de partition s 
isolées, ou un couvre-cadres chasse-abeilles avec u ne 
trappe pour le léchage des cadres. Afin de préparer  au 
mieux cette activité, pouvez-vous me faire savoir 
rapidement  par mail ou par téléphone les objets qu e 
vous souhaitez réaliser afin que je puisse préparer  les 
différentes pièces nécessaires au montage des objet s. 

Comme le nombre d’outils manuels de l’atelier sera 
insuffisant, une boîte à outils personnelle serait la 
bienvenue. Elle sera composée d’une râpe, d’un cray on, 
d’une équerre, d’une scie à bois, d’un marteau, d’u ne 
tenaille, d’un mètre, du papier de verre, d’un cise au de 
15mm, et plus….. (visseuse, …) 

 
 
 

Fleurs mellifères de saison 
Fleurissant en avril 

Prunelier, prunier à fleurs, pêché, merisier, 
cerisier, poirier, fraisier des bois, groseillier, 
arabette, colza, pissenlit, érable champêtre, myoso tis, 
saules, peuplier, mahonia 

Fleurissant en mai 

Néflier, aubépine, pommier, framboisier, cotonéaste r, 
buisson ardent, sorbier, marronnier, épine vinette,  
trèfle divers, thym, sauge, mélilot, luzerne, genêt , 
chèvrefeuille, phacélie. Acacia, glycine cytise, 
sainfoin, houx 
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Atelier de menuiserie apicole. 
La mise en place de l’atelier progresse à grands pa s. 

La machine est maintenant opérationnelle. Un premie r 
tour de table pour le fonctionnement de l’atelier a  été 
réalisé. La première formation pour l’utilisation d e la 
combinée à bois aura lieu le samedi 5 avril et d’au tres 
seront prévues suivant la demande. A vous maintenan t de 
me faire savoir si vous souhaitez participer à une 
formation et être tenu au courant par mail de 
l’évolution de cette activité. Lors de notre procha ine 
conférence le samedi  12 avril, nous présenterons l e 
règlement d’ordre pour le bon fonctionnement de 
l’atelier. 

 
 
 

Cotisation 2014 
Les prochaines revues ne seront plus envoyées aux 

membres en défaut de payement.  

Rappel pour les distraits : 24 € au n° de compte de  
la section : BE22 350-4106035-47 

 
 
 

Achats en commun. 
Dorénavant les pains de cire ne seront plus échangé s 

contre des feuilles gaufrées (moyennant rémunératio n 
pour le façonnage). Vos pains de cire seront repris  au 
prix de 4,50€ le kilo. Les cires gaufrées sont 
actuellement vendues à 12€/kg au lieu de 13€/kg (pr ix de 
la cire en bourse) 

Pour les autres achats, suivant l’article, une remi se 
de 5, 10 ou 15% vous seront toujours attribuée. 

Raoul 
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Nouvelle rubrique (suite) 
Pour parler de quoi ? De tout ce qui concerne abeil le 

et apiculture évidemment : l'abeille dans le passé,  
l'abeille à travers les langues et les pays d'Europ e et 
du monde, l'abeille dans les livres … 

 

3 - Au Moyen Age, l'apiculteur professionnel était de 
fameux «bigres» 

Les traités ne mentionnent que très brièvement 
l'élevage d'abeilles alors qu'en cette période le m iel 
et les besoins en cire sont très importants, tant d ans 
la noblesse que dans les rites religieux.  

On sait toutefois que la récolte du miel des essaim s 
sauvages est une activité très présente au Moyen-Ag e. 
Elle se fait généralement par étouffage (action 
d'asphyxier les abeilles, la cochenille, les 
chrysalides...). On récoltait aussi les essaims par  un 
charivari pour tenter de les faire poser en leur je tant 
de la terre ou de l'eau. 

A coté de cette activité forestière, sont établis d es 
ruchers constitués de ruches en paille surmontées d 'un 
surtout pour la protéger des intempéries, peuplées par 
la récupération d'essaims sauvages. 

Les rayons récoltés sont alors broyés et le miel 
passé d'abord à travers une claie en osier puis d'u ne 
étamine pour celui de première qualité. Les cires s ont 
ensuite pressées pour en retirer le reste du miel. 

Au Moyen-Age, l'abeillage était un droit féodal qui  
permettait aux rois, seigneurs et abbayes de prélev er 
une certaine quantité d'essaims, de ruches, de cire  
et/ou de miel dans les ruchers de leurs vassaux. Le s 
seigneurs et les ecclésiastiques ont aussi recours à des 
agents forestiers, les "bigres" (du latin api gerer e, 
les conducteurs d'abeilles), qui recueillent les es saims 
sauvages et les entretiennent dans des ruchers qui 
peuvent être au milieu des bois: les "bigreries" ou  
"hostels aux mouches". Ce sont des apiculteurs-méta yers 
nommés "brixeurs" ou "briseurs jurés". Il existait ainsi 
un briseur par prévôté. Ces "bigres" étaient donc d es 
gardes chargés de veiller aux abeilles dans les for êts 
dites "terres de bigrage". Ces derniers avaient le droit 
de couper l'arbre dans lequel vivait l'essaim dont le 
bois leur revenait pour le chauffage 
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Bibliothèque 
Rappelons que nous sommes affiliés à la revue 

« l’Abeilles et fleurs ». Ce magazine est disponibl e en 
bibliothèque. 

Quelques sélections : 

Janvier 2014 N° 1009 

- la propolis 

- la ruche en hiver 

- le pissenlit 

- le romarin 

- l’abeille et le méridien magnétique 

- les carrières pour les hyménoptères  

Février 2014 N°1010 

- info OGM 

- la fourmi apporte des levures qui modifieraient 
le nectar des fleurs 

- le ciblage génétique de l’abeille offre un 
système pour comprendre le comportement 
alimentaire 

- Autour de la colonie, les bourdons n’ont pas 
besoin de GPS 

- Conseils de début d’année 

- Le crocus 

- Diagnostiquer les maladies d’abeilles 

- Absence d’étiquetage du miel contenant du 
pollen OGM  

Mars 2014 N°1011 

- mars le mois du départ 

- l’anémone 

- pourquoi les abeilles sauvages sont menacées et 
comment et pourquoi les protéger 
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Le coin du philosophe 
Manger sur l’herbe. Dépêchez-vous un jour ou l’autr e 

l’herbe mangera sur vous. 

Pour l’homme courageux, chance et malchance sont co mme 
sa main droite et sa main gauche. Il tire parti de l’une 

comme de l’autre. 

Nous vivons avec nos défauts comme avec les odeurs que 
nous portons : nous ne les sentons plus ; elles 

n’incommodent que les autres. 

Le tiers de ce que nous mangeons suffirait à nous f aire 
vivre ; les deux autres servent à faire vivre les 

médecins. 
 
 
 

Extraits de croyances, légendes et  
dictons de la pluie et du beau temps 

Le soleil de mars donne des rhumes tenaces. 

Quand avril est froid et pluvieux, les moissons n’e n 
vont que mieux. 

Quand il pleut le jour de St Georges (22 avril), su r 
cent cerises on en aura quatorze. 

Qui n’a pas semé à la Ste Croix (2 mai), au lieu d’ un 
grain en mettra trois. 

 
 
 

La recette du mois 
Nougat blanc 

Moudre 200g d’amandes, 100 g de noisettes, 50 g de 
pistache. Griller légèrement ce mélange avant de 
concasser les fruits. 

Dans une casserole, au bain-marie, mélanger 150 g d e 
miel de colza et deux blancs d’œufs. Cuire pendant 20 
minutes. 

Verser dans un moule, tapisser de papier azyme. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 La S.A. VIAFOBEL  
 Chaussée de Namur, 6 

 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 071/71.13.92 

  Fax. 071/72.58.21 

 

 Vous propose 

 - STOCK – BRICO - TEXTILE  
 

 
 - DRIVE IN  –  MATERIAUX DE CONSTRUCTION - BOIS  
 

 
 
Les magasins sont ouverts tous les jours de la semaine jusqu'au dimanche midi. 

 

 

S.P.R.L. Ernoux 
 

 11, Rue Sinton, 5070 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 71.23.26 
 Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 18h30 et le samedi de 9h à 18h. 
 
 
 - Pour chiens et chats: 
  ROYAL CANIN, BENTO, EUKANUBA, FROLIC, 
  PEDIGREE PAL, WHISKAS, PURINA DOG CHOW, ... 
 
 - Tous les aliments et accessoires pour vos animaux 
 
 - Tout pour le jardin: 
  engrais, plants de pdt, semences, phytos... 
 
 

 


