
 

 

 La S.A. VIAFOBEL 
 Chaussée de Namur, 6 

 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 071/71.13.92 

  Fax. 071/72.58.21 

 

 Vous propose 

 - STOCK – BRICO - TEXTILE 
 

 

 - DRIVE IN  –  MATERIAUX DE CONSTRUCTION - BOIS 
 

 

 

Les magasins sont ouverts tous les jours de la semaine jusqu'au dimanche midi. 

 

 

S.P.R.L. Ernoux 

 
 11, Rue Sinton, 5070 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 71.23.26 

 Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 18h30 et le samedi de 9h à 18h. 

 

 

 - Pour chiens et chats: 
  ROYAL CANIN, BENTO, EUKANUBA, FROLIC, 

  PEDIGREE PAL, WHISKAS, PURINA DOG CHOW, ... 

 

 - Tous les aliments et accessoires pour vos animaux 
 

 - Tout pour le jardin: 
  engrais, plants de pdt, semences, phytos... 
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Le coin du philosophe 
L’expression vie commune veut tout dire. On vit une 

seule vie pour deux. Alors forcément vient un moment où 
l’on se sent à l’étroit dans cette moitié de vie. 

Un mari ne doit jamais s’endormir le premier ni se 
réveiller le dernier. 

Une vie d’amour est une fatale exception à la loi 
terrestre : toute fleur périt, les grandes joies ont un 

lendemain mauvais, quand elles ont un lendemain. 

Le cœur d’une mère est un abîme au fond duquel se trouve 
toujours un pardon. 

 

Extrais de croyances, légendes et  

dictons de la pluie et du beau temps 
Ce n’est jamais avril si le coucou ne l’a dit. 

Il n’est si gentil mois d’avril qu’il n’ait son chapeau 
de grésil. 

Au mois de mai, les essaims font les charrettes de foin. 

Brouillard de mai, chaleur de juin, amènent la moisson à 
point. 
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Adresses utiles 
Sections associées  

de Fosses-la-Ville et de Wépion-Namur 

Président: 
 Mr DEBRICHY Pierre 
 rue François Dive, 39 
 5060 Falisolle 
 tél.: 071/76.09.64 
 Gsm : 0478/52.16.82 
 pierre.debrichy@skynet.be 

Vice-présidents: 
 Mr ROBERTI Philippe 
 ferme Malplaquée, 
 rue A. Beguin, 11 
 5070 Sart-Saint-Laurent 
 tél.: 071/71.29.67 
 GSM : 0476/36 29 67 
 philippe.roberti@skynet.be 

Trésorier: 
 Mr DEPIERREUX Pierre 
 rue de Deminche, 82 
 5150 Franière 
 tél.: 081/44 11 51 
 pierredepierreux@yahoo.fr 
 Compte U.R.R.W.:  
  BE22-350-4106035-47 
  Section de Fosses-la-Ville 

Secrétaire: 
 Mme DOUMONT Françoise 
 rue Gustave Boccart, 10 
 5070 Sart-Saint-Laurent 
 tél.: 071/71.39.94 
 laursim@skynet.be 

Président d’honneur: 
 Mr BARTHELEMY Claude 
 rue de Vitrival, 34 
 5070 Fosses-la-Ville 
 tél.: 071/71.31.54 

Membre d’honneur: 
 Mr CHABOT Camille 
 rue St Roch, 107 
 5070 Fosses-la-Ville 
 tél.: O71/71.29.06 

Responsable des achats groupés: 
 Mr LEFEVRE Raoul 
 rue Sinton, 30 
 5070 Fosses-la-Ville 
 tél.: 071/71.20.86 

Rapporteur de conférences: 
 Mr JANSSENS André 
 rue des Forges, 16 
 5070 Fosses-la-Ville 
 tél.: 071/71.14.73 
 ajflv@hotmail.com 

Metteur en forme de la revue: 
 Mr DE BAST Albert 
 rue du Baty, 10 
 5070 Fosses-la-Ville 
 tél.: 071/71.35.15 
 albert.debast@awenet.be 

Bibliothécaire: 
 Mr COLARD François 
 rue Grand Faux, 14 
 5190 Spy 
 GSM: 0473/55 06 52 
 francois.colard@belgacom.net 

Gestionnaires du site web: 
 Mr EVRARD Didier 
 rue du Louât, 15 
 6240 Farciennes 
 GSM: 0496 18 65 28 
 didier.evrard@gmail.com 
& 
 Mr LORANT Nicolas 
 avenue Charles-Quint, 8 
 5600 Philippeville 
 tél.: 071/66 75 87 
 lorant.nicolas@scarlet.be 

Site WEB : 
 http://www.laplanchedenvol.be 
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Prochaine réunion du 13 Avril 
Notre prochaine conférence du samedi 13 avril à 14h 

va se transformer en une séance de réalisation de petit 
matériel apicole et un atelier de fonte et gaufrage de 
cire. 

Pour le petit matériel, je vous propose la boîte de 
visite que l'on accroche à la ruche pour déposer ses 
cadres, des partitions isolées pour adapter le volume de 
la ruche. Comme l'année dernière, je préparerai les bois 
et vous réaliseriez le montage, le prix des réalisations 
représentera le coup des fournitures. 

Nous expliqueront également la réalisation d’un fond 
de ruche rehaussé afin de réaliser certaine opérations 
et présentant certains avantages. 

Pour la fonte des cadres, des fondeuses à vapeur 
seront à votre disposition. Vous pourrez également 
réaliser le gaufrage avec votre propre cire filtrée que 
vous aurez apportée en bloc. Il ne sera pas possible de 
gaufrer la cire fondue le jour même, mais il sera encore 
possible de le faire un autre jour. 

Si vous avez d'autres idées de réalisations, vous 
pouvez me contacter. 

Afin de préparer au mieux cette activité, dans le cas 
où vous souhaiteriez fondre ou réaliser quelque chose, 
faites le moi savoir par mail de préférence et très 
rapidement.je pourrai également vous donner le prix de 
revient des réalisations. 

Il va de soi que l'adresse du jour sera : ATELIER 
D'ÉBÉNISTERIE MENUISERIE - Rue François Dive N°39 5060 
Falisolle  

Pierre DEBRICHY 

 
 

Echange de cire. 
Il vous est possible d’échanger vos gâteaux (pains) 

de cire épurée contre des cires gaufrées à vos 
dimensions aux conditions suivantes : 1kg de votre cire 
+ 4€ = 1kg de cire gaufrée  

Les apiculteurs intéressés de la section contacteront 
Raoul au 071/71 20 86 
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Quelques fleurs de saison 
Fleurissant en avril : 

Prunellier, prunier, pêcher, merisier, cerisier, 
poirier, fraisier des bois, groseillier, arabette, 
colza, moutarde blanche, bouleau, myosotis, saule, 
peuplier, mahonia, ail des ours. 

Fleurissant en mai : 

Néflier, aubépine, pommier, framboisier, cotonéaster, 
buisson ardent, sorbier, érable sycomore et plane, 
marronnier, épine vinette, trèfle divers, thym, sauge 
des prés, prêle, acacia commun, glycine, cytise, 
sainfoin, mélilot blanc et jaune, luzerne cultivé, genêt 
à balai, houx, chèvrefeuille commun, phacélie à feuilles 
de tanaisie … 

 
 
 
 

Bibliothèque 
Rappelons que nous sommes affiliés à la revue 

« l’Abeilles et fleurs ». Ce magazine est disponible en 
bibliothèque. Voici quelques sélections. 

Février 2013 N° 746 : 

• Les OGM sur le devant de la scène 

• Gaucho, Régent, Cruiser, Cheyenne, Proteus, … 
demande de retrait au plan européen 

• Que faire des bourdonneuses 

• Les pesticides ; les risques pour la santé 

Mars 2013 N° 747 : 

• Etude du phénomène de guttation et de sécrétion 
extra-florale 

• Le cournouiller mâle 

• Effets sanitaires ; protéger sa santé et celle de 
sa famille 

• Conseils pour piéger le frelon asiatique 

• C’est le mois de mars, plus de temps à perdre 
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Taille : on raccourcit les prolongements d’1/3. On 
renouvelle les branches quand celles-ci s’affaissent. 

Rappelons que la 2ème visite de printemps et le 
placement des hausses se font généralement à la 
floraison des groseilliers à maquereau aux environs du 8 
avril. 

 
 
 
 

Curiosités 
Notre ami Raoul possède un manuscrit daté de 1935, 

intitulé « Le miel pur d’abeilles » 

En voici quelques extraits.  

Vertus incomparables du miel pur. Le miel était 
utilisé dans la plus haute antiquité. Les Anciens 
affirmaient que l’usage du miel est un moyen de 
conserver la santé et de prolonger la vie. Ils ne 
faisaient pas de repas sans que le miel y figurât ; ils 
savaient que le miel est un aliment riche qui donne de 
la force. Pendant des milliers d’années, l’homme n’a pas 
connu d’autre sucre.  

Le miel comme boisson : il constitue une boisson 
stomacale et cordiale propre à ranimer les fonctions 
vitales en accélérant les mouvements du sang. Les germes 
de maladies annihilées ou arrêtées par une boisson 
sucrée seront arrêtés plus vite avec une boisson 
miellée, la valeur d’osmose du miel étant environ 2 fois 
supérieure à celle du sucre cristallisé. 

Conservation du miel : Le miel peut se conserver 
plusieurs années en lieu sec(ne jamais le mettre en 
cave), une température assez basse et dans des vases 
hermétiquement fermés. Eviter de prendre du miel avec un 
couteau auquel adhère encore de la mie de pain, cette 
dernière pourrait être la cause des fermentations.  

Pour que le miel ait de l’efficacité, il faut que ce 
soit du miel, du vrai, du naturel, du miel d’abeilles, 
n’achetez donc que du miel pur, pas de miel de sucre ni 
de miel falsifié. Ne regardez pas au prix car il en est 
du miel comme du reste, souvent moins on paie, moins on 
en a pour son argent (Abbé Voirnot) 

A suivre 
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Résumé de la conférence du 09 février 2013 
José ARTUS est un conférencier d’excellence très 

pointu dans la pratique de l’apiculture. Toutes ses 
interventions sont basées sur les besoins de l’abeille. 

Dans des situations particulières, de nombreuses 
constations comportementales de ses centaines de 
colonies lui permettent par ses connaissances de poser 
des diagnostiques rapides autant qu’efficaces. 
L’organisation du travail devrait être la première 
préoccupation de l’apiculteur, vient ensuite 
l’utilisation d’un matériel étudié et ou amélioré. Tel 
est le cas par exemple du plancher présenté par 
l’intéressé, s’adaptant suivant les saisons. Avec 
aération particulière, grille et espace pour la 
transhumance, bac à pollen non perturbant et bac pour 
visionner les abeilles mortes pour en détecter les 
causes. 

De même, un couvre-cadre nourrisseur, un chasses-
abeilles, un système d’aération latéral et un coussin 
confectionné en chanvre sont des particularités 
réalisées suite à de nombreuses études. De modifications 
en modifications, Monsieur ARTUS estime que son matériel 
est maintenant au point et est d’ailleurs en cours de 
fabrication industrielle. 

L’essentiel de la conférence a porté sur la 
problématique de la varoase. L’année apicole débute déjà 
le 15 juillet. La visite doit se concentrer sur les 
éventuelles jeunes abeilles aux ailes atrophiées au 
centre du couvain. La 2ème étape sera la détection 
d’abeilles mortes sur la planche d’envol. Vers le 15 
septembre un traitement à l’acide oxalique, dans un 
sirop chaud (35°) sera coulé et la colonie sera sans 
ventilation pendant durant 5 jours, sauf la ventilation 
latérale.  

Un autre procédé radical consiste au mois de juin de 
retirer les hausses et la reine et traiter en flash 1 cc 
de périzin, et enlever toutes les cellules royales. 
Introduire plus ou moins 2000 jeunes abeilles pour 
réorganiser la colonie et réintroduire une reine 
sélectionnée.  

Il faut tendre à un équilibre entre abeilles et 
varoas qui seront malheureusement toujours présents.  
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De nombreux autres sujets furent également abordés. 
La séance se termina tard étant donné les nombreuses 
questions posées à cet apiculteur professionnel hors du 
commun. 

 

Petit rappel aux distraits 
La cotisation de l’année est de 24€ Compte de la 

section BE22-350-4106035-47 

 

Site web 
Didier EVRARD vous invite sur son site newsletter et 

revue en ligne de la section, qu’il gère impeccablement 
via www.laplanchedenvol.be . Vous y trouverez les 
services aux membres, les conférences, les contacts, les 
cours apicoles en ligne (abeilles on line) et autres 
informations, … 

 

La recette du mois 

Côtelettes de veau au jambon et bananes 
Ingrédients pour 4 personnes :  

4 côtes de veau, 50g d’huile, 1 cuillère à soupe de 
miel, 5cl de rhum, 50g de beurre, 200g de bananes 
pelées, 4 fines franches de jambon, 40g d’amandes 
pelées, hachées et grillées, poivre et sel. 

Préparation : 

Aplatir les côtelettes, entailler les bords, saler, 
poivrer, enduire de la moitié du rhum et laisser au 
frais. Ensuite, les enduire d’huile et les rôtir des 
deux côtés avec l’huile et le beurre. Laisser cuire 8 
minutes. Chauffer le reste du beurre avec le miel dans 
une poêle en mélangeant sans arrêt et ajouter les 
bananes coupées en morceaux. Ajouter le reste du rhum et 
réchauffer le tout. 

Mettre sur chaque côtelette, une tranche de jambon, 
les bananes et les amandes et passer au four. 

Servir avec du riz au curry. 
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La fleur du mois 

Ribes : Famille des grossulariacées 
Le cassissier, les groseilliers à grappes et le 

groseillier à maquereau font parties de cette famille. 

La forme de prédilection du groseillier est la 
touffe. Buissons intéressants pour le potager, ils 
peuvent être placés en haies libres.  

 

Culture : plantez le groseillier en automne ou au 
printemps, dans une terre bien drainée, fertile à un 
endroit ensoleillé. Ces arbustes profitent beaucoup d’un 
apport annuel de fumier bien décomposé ou de granulés de 
fumier bovins séché. 

Multiplication : bouturez les plantes en novembre. 
Pour ce faire, prélevez des boutures de 30cm sur des 
tiges ligneuses d’un an, plantez les 2/3 dans la terre 
ratissée d’une couche. Ces boutures s’enracinent pendant 
l’hiver et pourront être mise en place l’année suivante. 

Le bouturage du groseillier à maquereau est plus 
difficile. Il faut prendre des boutures à talons dès la 
fin septembre et enlever les feuilles et les bourgeons 
sur la partie inférieure. Pour une meilleure reprise, on 
peut aussi pratiquer le marcottage. 

 


