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Vous propose

- STOCK - BRICO - TEXTILE
- DRIVE IN - MATERIAUX DE CONSTRUCTION - BOIS

-A.D. DELHAIZE ALIMENTATION

Les magasins sont ouverts tous les jours de la semaine jusqu'au dimanche midi.

S.P.R.L. Ernoux

11, Rue Sinton, 5070 FOSSES-LA-VILLE - Tél. 71.23.26
Ouvert du lundi au vendredi de 9h a 18h30 et le samedi de 9h a 18h.

- Pour chiens et chats:
ROYAL CANIN, BENTO, EUKANUBA, FROLIC,
PEDIGREE PAL, WHISKAS, PURINA DOG CHOW, ...

- Tous les aliments et accessoires pour vos animaux

- Tout pour le jardin:
engrais, plants de pdt, semences, phytos...
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Sections associées
de Fosses—-la-Ville et
de Wépion—-Namur

. Conférence : Méthode apicole
A la ferme Malplaquée
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COMBUSTIBLES

Charbons

Mazout

Diesel

TOUTES QUANTITES
ETABLISSEMENTS
DEBEHOGNE-EFFINIER

Tél. 71.10.46

Rue Sinton 26 71.24.34
Fosses-la-Ville 71.35.71

ECOSEM

Si wvous souhaitez ensemencer une parcelle libre, de
fleurs sauvages,

ECOSEM vous propose un choix de wvariétés de semences.
En voici quelques unes

Cabaret des oiseaux, centaurée Dbleuet, léontodon
variable, grande marguerite, mauve musquée, origan,
grand coquelicot, gaude, bétoine, trefle des prés,
centaurée des prés.

Contact www.ECOSEM.be - Tél-fax
GSM : 0475/905.924

010/88.09.62 -

ADRESSES UTILES

Sections associées
de Fosses-la-Ville et
de Wépion-Namur

Président:
Mr DEBRICHY Pierre
rue Francois Dive, 39
5060 Falisolle
tél.: 071/76.09.64
Gsm : 0478/521.682
pierre.debrichy@skynet.be

Vice-présidents:
Mr ROBERTI Philippe
ferme Malplaquée, 11
5070 Sart-Saint-Laurent
tél.: 071/71.29.67

Trésorier:

Mr VAN RUYMBEKE Bernard

rue Van Campenhout, 26

1040 Bruxelles

tél.: 02/734.88.81

Compte U.R.R.W.:
350-4106035-47

Section de Fosses-la-Ville

Secrétaire:
Mme DOUMONT Francoise
rue Gustave Boccart, 10
5070 Sart-Saint-Laurent
tél.: 071/71.39.94

Président d’honneur:
Mr BARTHELEMY Claude
rue de Vitrival, 34
5070 Fosses-la-Ville
tél.: 071/71.31.54

Achats en commun:
Mr LEFEVRE Raoul
rue Sinton, 30
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.20.86(soir)

Rapporteurs de conférence:
Mr JANSSENS André
rue des Forges, 16
5070 Fosses—la-Ville
tél.: 071/71.14.73

Rédaction de la revue:
Mr DE BAST Albert
rue du Baty, 10
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.35.15

Chroniqueur de la flore
et bibliothécaire:
Mr CHABOT Camille
rue St Roch, 107
5070 Fosses—-la-Ville
tél.: 071/71.29.06

Site WEB
http://www.laplanchedenvol.be



Prochaine conférence du 18 Avril

En raison du week-end de Pégques la conférence a été
reportée au samedi 18 avril. Toujours a la ferme apicole
de Sart-Saint-Laurent a 14h. Michel ©Poncelet nous
parlera de sa méthode apicole

Résumé de la conférence du 14 février

Madame KIVIETS nous a parlé du dépérissement des
abeilles et de la législation européenne en la matiere.
Sujets tres complexes qui demandent beaucoup d’énergie
dans le sens ou il faut constamment se battre contre le
laxisme complice des autorités gouvernementales et 1la
puissance des firmes a monopole. La conférenciere, qui
par son travail, maitrisait trés bien son sujet nous a
exposé les démarches effectuées dans les pays voisins
concernant les analyses qui déterminent la toxicité pour
les abeilles des produits chimiques utilisés en
agriculture. Les évaluations sont basées sur la
toxicité, 1’ exposition au contact du produit, et
l’estimation du risque par rapport a la quantité
répandue.

Le principal ©probleme réside dans les produits
phytosanitaires qui sont un mélange de substances. Il
est facile de déterminer la toxicité d’un produit isolé,
surtout quand c’est la firme qui en fait 1l’analyse, mais
ces firmes se gardent bien de tester le comportement des
abeilles en présences de produits associés comme par
exemple les graines enrobées. Mis a part le varroa, ce
sont les produits systémiques, que l1l’on retrouve dans le
pollen et le nectar (nourriture du couvain), qui
conduiraient au comportement anarchique de 1la colonie
entrainant sa mort.

En conclusion 1l’inlassable lutte doit continuer entre
le pot de terre et le pot de fer, en espérant qu’un Jjour
(le plus proche possible) la raison 1’emporte sur la
finance.

Extraits de croyances, légendes et dictons
de la pluie et du beau temps

26 avril : On n’a pas hiverné tant qu’avril n’est pas
passé

28 avril : A la Saint—Valérie, souvent le soleil luit

8 mai : En mai, fleur au verger font en automne la
destinée
23 mai : A la Saint-Didier, soleil orgueilleux nous

annonce un été Jjoyeux

Le coin du philosophe

Avez-vous remarqué que les gens qui se plaignent d’étre
toujours dérangés se plaignent également de solitude ?

Moins un homme a de la valeur, moins il en reconnait aux
autres
(José Narosky)

Si wvous voulez votre place au soleil, il faut vous
attendre a endurer quelques brflures
(Abigail Van Buren)

Celui qui dans la vie est parti de zéro pour arriver a
rien dans l’existence n’a de merci a dire a personne
(Pierre Dac)



Le colza

Le colza est une culture largement répandue dans le
monde, principalement dans les zones tempérées fraiches,
utilisé en grande partie pour 1l’alimentation animal,
pour la production d’huile alimentaire et plus récemment
pour la production de biocarburant. Le colza est semé a
1"automne et développe, avant 1’hiver, une racine en
pivot et une rosette d’une vingtaine de feuilles. La
montaison se déroule a la reprise de végétation
(printemps) . La floraison commence alors que la
montaison n’est pas terminée et s’étale sur une période
de plus d’un mois.

Le principal producteur est la
Chine avec plus de 13 millions de

tonnes suivie du Canada, de
1"Inde, de 1l’'Allemagne et de la
France.

Les abeilles préferent le
colza aux arbres fruitiers qui
fleurissent en méme temps. Des
apiculteurs indiquent une valeur
de 30kg par ruches, d’autres plus
si le temps est favorable. Le
miel, tres riche en glucose, est
clair et la saveur est douce,
cristallise vite et finement. Il
doit donc étre extrait assez
rapidement des rayons sans quoi,
1’ extraction serait difficile

voire impossible.

Les fleurs de saisons

Fleurissant en avril
Prunellier, prunier, pécher, merisier, cerisier,
poirier, fraisier, groseiller, arabette, colza, moutarde
blanche, bouleau, mysotis, saule, peuplier, mahonia, ail
des ours...

Fleurissant en mai
Néflier, aubépine, pommier, framboisier, cotonéaster,
buisson ardent, sorbier, érable sycomore et plane,
marronnier, épine vinette, trefle divers, thym, sauge
des prés, préle, acacia...

Assemblée générale du 14 février

-Monsieur Pierre DEBRICHY a été élu a 1l’unanimité,
sauf une voix, Président de la section en remplacement
de Claude BARTHELEMY démissionnaire, mais qui restera
toujours actif parmi nous. Nous souhaitons bonne route a
notre nouveau Président.

—-Les comptes ont été approuvés

—Aucune modification importante n’a été soulevée. La
section se porte bien

Un petit rappel de quelques termes utilisés en biologie

de ’abeille

Invertébrés : absence de squelette interne et systéeme
nerveux central

Arthropodes : pattes articulées sur le corps et
présence d’un squelette externe chitineux

Antennates : présence d’antennes
Mandibulates : présence d’une paire de mandibules

Trachéates : respiration par un systéme trachéen dont
les orifices sont les stigmates

Opisthogonéates : orifices génitaux a 1l’extrémité de
1’ abdomen

Hexapodes : présence de 6 pattes (3 paires
thoraciques)

Segmentation : téte, thorax et abdomen d’avant en
arriere



Cotisation 2009

Ce périodique sera le dernier pour les membres non
cotisants. Il en sera de méme pour la Revue Belge
d’Apiculture. Eventuellement voici un rappel du n°® de
compte de la section : 350-41060-47. La cotisation étant
de 22 €.

Crise

Depuis une vingtaine d’années on s’inquiete de
l’environnement. On a accusé tour a tour les pluies
acides, le trou d’ozone, les especes invasives. Mais nul
ne semble s’inquiéter de la crise de la pollinisation
qui menace la biodiversité sur la terre. Bien sGr on
soupgonne des produits nocifs comme Gaucho et le Régent.
Mais le ©principal ennemi c’est la disparition des
plantes nourricieres, 1’élimination des sites de
nidification, et la généralisation des pesticides méme
sur les prairies non labourées.

S’il n’y a plus d’insectes pollinisateurs (abeilles,
papillons, et autres), les plantes ne pourront plus se
reproduire. Nous sommes en train de tuer la biodiversité
et d’appauvrir la terre. La disparition des plantes est
dramatique quand on sait que les trois quarts de 1la
population mondiale se soignent grédce aux plantes, et
que 70% de nos médicaments en sont dérivés.

Par ailleurs le monde végétal et le monde animal sont
si intimement liés que l’extinction d’un seul organisme
peur nuire a toute une communauté. A titre d’exemple,
lorsqu’une plante tropicale disparailt, on estime qu’elle
emporte 30 especes associées avec elles, et pour un
arbre tropical, ce sont 400 especes qui s’éteignent !

Les especes s’éteignent actuellement dans le monde a
un rythme environ 100 fois supérieur au taux moyen
observé dans 1l’histoire de 1la Terre et des millions
d’autres especes sont d’ores et déja condamnées a une
extinction future s’inquiéete 1/UNESCO.

La recette du mois
Cake au Toblerone, miel et amandes

Ingrédients pour 10 personnes

3 ceufs

120g de sucre en poudre

160g de farine avec levure incorporée
50g de miel liquide

200g de Toblerone

150g de beurre mou

20g d’amandes effilées

Préparation

Préchauffez votre four a 180° C.

Dans un saladier, mélangez les «ufs avec le
sucre.

Incorporez la farine puis le beurre.

Dans une casserole, faire fondre 1le Toblerone
coupé en morceaux dans le miel.

Ajoutez les amandes.
Incorporez a la base la préparation.

Versez le tout dans un moule a cake antiadhésif
de 26 cm beurré et fariné et mettez au four
pendant 40 minutes.

Démoulez tiede et dégustez froid a température
ambiante.



